Menu du vendredi 14 février
ST-VALENTIN
30€


CARPACCIO DE BETTERAVES & FOIE GRAS
ÉCLATS DE NOISETTES, XÉRÈS
…

FILET DE TRUITE DE L’AIN À L’UNILATÉRALE
ÉMULSION AU CRÉMANT DE SAVOIE, MOUSSELINE VÉGÉTALE, GRENAILLE AU THYM DES MONTAGNES
…

LOVELY DESSERT
BISCUIT DACQUOISE, PRALINÉ, MOUSSE CHOCOLAT BLANC, FRUITS DES BOIS
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